
Bordeaux 
L’Usufruit 2019, 
Château Le Clos du Notaire,
AOP Côtes de Bourg

Mono-Cépage, ce vin révèle toute la gourmandise du 
Merlot noir.
Vin plaisir, il est caractérisé par son accessibilité 
gustative et son rapport prix/plaisir exceptionnel.

Dégustation :
Au nez : nez intense au fruité agréable. 

En bouche : Attaque franche. Le fruité domine équilibré 
par une fraîcheur. Vin dynamique en bouche, du volume 
sans lourdeur, de la tension sans agressivité, un très bel 
équilibre pour ce vin jeune et tonique. 

Température de service : entre 16 et 18°

Accords Mets-vin : Ce vin rouge, d’appellation AOP 
Côtes de Bourg, est excellent pour accompagner le 
boeuf, le porc et le fromage.

Vous pourrez le déguster sur de l’autruche rôtie ou du 
cassoulet toulousain.


