
Bourgogne 
Pinot Noir 2019,
Domaine LEQUIN-COLIN à Santenay

Le Bourgogne Pinot Noir  est a proximité des Nuits 
St Georges, mais sur des sols un peu plus profonds, 
calcaires et argileux. Il est rarement assemblé avec 
d’autre cépage, car c’est le seul qui donne le meilleur de 
lui-même.

Sol : Argilo-Calcaire.

Elevage : 
Fûts de chêne.

Dégustation :
A l’oeil: Robe rouge cerise.

Au nez : Nez frais et fruité (cerise et violette).

En bouche : En bouche, l’attaque est franche. Le vin 
est travaillé tout en finesse, les tanins sont souples et 
fondus, le fruité bien présent et délicat. Très agréable 
jeune.

Température de service : 14°

Accords Mets-vin : Ce vin rouge, d’appellation AOP 
Bourgogne, s’accorde merveilleusement bien avec des 
mets comme: le poisson, la volaille, le veau, le porc et 
le fromage doux. 
Il accompagnera parfaitement des croques monsieur ou 
du boeuf à l’orange.


